APERITIF

2021 No.2 Winnice Czajkowski, Podkarpacie, Polska - Fleurtai Soreli - 100m|
2020 Sekt Blanc de Blancs Franz Keller, Brut Chardonnay, Oberbergen, Baden, Germany - 100m|

PRZYSTAWKI

Ostrygi - z naszego ostrygarium - 24zt / 1szt. + kawior 3g - 50zt / + ikra 5g - 20zt
paprykarz sopocki by Fisherman, przegrzebek . foie gras .ryz . olej z lubczyku . papryka . pomidor
"biaty” wegorz, gazpacho . rzodkiewka . ikra . $mietana . ziota

kultowy tatar z pstraga teczowego, gorczyca . zottko . kapary . piklowana cebulka . grzyby

"pierozki” z ortoryby, majonez szczypiorkowy . kalarepa . ponzu domowe . ikra pstraga

pyzy z kaczka, udko z kaczki . éliwka . marmolada z cebuli . skwarki . pietruszka

safatka z zielonych warzyw, szparagi . fasolka szparagowa . groszek . dziki ryz . edamame

ZUPA

kalafiorowa, gotgbek cielecy . marynowany kalafior . marchew . palone masto

zabielany rosét rybny, pstrag . makaron z kalmara . pomidory

DANIA GEOWNE

stek z kapusty, puree z marchwi . prazone nasiona . suréwka z kapusty . dressing koperkowy
okon morski, mizeria . rybny sos demi glace . palona pietruszka . koperek

prosiak, golonka . kapusta biata na krétko . puree ziemniaczane . sos chrzanowy . gorczyca
dorsz z Atlantyku, sos koperkowy . wtoskie matze . szparagi . ikra z pstraga

tro¢ fiordowa, stynne lody z mizerii . uszka . sos paprykowy . omutki . Smietana . oliwa

krolik, udko krélika . kurki . lane ziemniaki . fasolka szparagowa . szalotka

DODATKI
+ zestaw dodatkéw: przegrzebek / foie gras / boczek dojrzewajacy z mangalicy + 79z
+ ikra z pstraga + 50zt
+ lody z mizerii + 35zt
DESERY

kaszubskie truskawki, syrop z bzu . biata czekolada . biate szparagi . panna cotta z palonego masta

rabarbar, migdat . lody z rabarbaru . szczawik zajeczy . ogdrek

Wszystkie ceny podane sg w PLN. REKOMENDOWANI PRZEZ:
Do stolikéw od 6 Gosci doliczany jest serwis 10%.

Lista alergenéw dostepna u obstugi.

Zapytaj réwniez o nietuzinkowe produkty premium oraz ich ceny, dostepne spoza karty.
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APERITIF

2021 No.2 Winnice Czajkowski, Podkarpacie, Polska - Fleurtai Soreli - 100ml 44
2020 Sekt Blanc de Blancs Franz Keller, Brut Chardonnay, Oberbergen, Baden, Germany - 100m| 56
STARTERS

Oysters - from our oyster bar - 24zt / 1szt.
+ caviar 3g - 50zt / + trout roe 5g - 20zt

Sopot's paprikash by Fisherman, foie gras . scallop . rice . tomato . lovage oil 75
"white” eel, gazpacho . radish . trout roe . sour cream . herbs 68
Iconic rainbow trout tartare, mustard seeds . egg yolk . capers . pickled onion . mushrooms 51
meagre fish “dumplings”, chives mayonnaise . kohlrabi . homemade ponzu . trout roe 61
duck dumplings, duck leg . plum . onion marmelade . pork fat sprinkles . parsley 54
green vegetable salad, asparagus . green beans . peas . wild rice . edamame 45
SOuUP
cauliflower soup, veal cabbage roll . pickled cauliflower . carrot . butter 44
whitened fish broth, trout . squid . tomatoes . dill 44
MAIN COURSE
cabbage steak, carrot puree . roasted seeds . cabbage salad . dill dressing 69
seabass, cucumber salad . fish demi-glace sauce . parsley root puree . dill 89
pig, pork knuckle . sour cabbage on short . potato puree . horseradish sauce . mustard seeds %
atlantic cod, dill sauce . clams . mussels . asparagus . trout roe 109
Fjord trout, famous cucumber salad ice cream . dumplings . paprika sauce . mussels 105
rabbit, rabbit leg . chanterelles . mashed potatoes . green beans . shallots 92
EXTRA SIDES

+ extra sides: scallop / foie gras / aged mangalitza pork bacon +79zt

+ trout roe +50zt

+ mizeria / cucumber salad ice cream +35zt
DESSERTS
kashubian strawberries , lilac syrup . white chocolate . white asparagus . brown butter panna cotta 48

43

rhubarb, almond . rhubarb ice cream . hare sorrel . cucumber

All prices are in PLN.

We add 10% service for 6 Guests and more. RECOMMENDED BY:
Allergen list available from the staff.

Ask for unexpectable premium products and their prices prepared extra outside menu.




