
A P E R I  T I  F  

N.V.   Segura Viudas, Cava Reserva, Katalonia, Hiszpania 

          macabeo, chardonnay 
28  

N.V.  Champagne Crucifix Pere & Fils, 'La Grande Reserve', Szampania, Francja 
          pinot noir, chardonnay 
______________________________________________________________________________________________________________ 

66 

 

P R Z Y S T A W K I    
 

 
ziemniaki z ogniska, szczypiorek . seler . jabłko . dymka . trufla 
 
zestaw dodatków od szefa Rafała – foie gras . przegrzebek . boczek dojrzewający z mangalicy  +79 

 
51 

 

 
paprykarz sopocki by Fisherman, przegrzebek . ryż . foie gras . olej z lubczyku . papryka . pomidor   

 
95 

 
metka z suma, solony sum . ogórek kiszony . szalotka . majonez rybny . piklowany koper włoski 

 
52 

 
tatar z jelenia, majonez szczypiorkowy . czarny bez . pieczarka . gorczyca 

 
59 

 
kultowy tatar z pstrąga tęczowego, gorczyca . żółtko . kapary . piklowana cebulka . grzyby 

 
49 

 
pyzy z kaczką, udko kacze . konfitura z cebuli . okrasa . mirabelka . suszona śliwka 
______________________________________________________________________________________________________________ 

 
50 

 

Z U P A    

 

 
zabielany rosół rybny, pstrąg . makaron z kalmara . pomidory 
______________________________________________________________________________________________________________ 

 
39 

 

D A N I  A   G Ł  Ó W N E    

 

 
przypalona pietruszka, skorzonera . marynowane pory . panierowany seler . espuma z pietruszki 

 
69 

 
okoń morski, mizeria . rybny demi glace . palona pietruszka	

 
88 

 
udko kacze, buraczki na zimno . sos pieprzowy . babka ziemniaczana 

 
92 

 
sandacz z Jeziorowni, frittata ziemniaczana . szpinak liściany . sos rydzowy 

 
96 

 
troć fiordowa, sos pomidorowy . soliród . piklowany ogórek . kopytka 

 
98 

 
biodrówka jagnięca z Mazur, buraczki na zimno . sos pieprzowy . babka ziemniaczana  

 
149 

 
żabnica, marynowane glony . pomidorki . seler z palonym masłem . gotowane pory z pomidorkami 
______________________________________________________________________________________________________________ 

 
179 

 

 
D E S E R Y  

 

 
pleśniak, czarna porzeczka . lody z maślanki 

 
39  

 
śliwki, wiśniówka . kruszonka cytrusowa . lody piernikowe 

 
39  

 
Wszystkie ceny podane są w PLN.  
W przypadku wystawiania faktury VAT podane ceny są cenami netto. 
Lista alergenów dostępna u managera.  
Zapytaj obsługę o dania specjalne spoza karty. 

 



 

A P E R I  T I  F  

N.V.   Segura Viudas, Cava Reserva, Catalonia, Spain 

          macabeo, chardonnay 

28  

N.V.  Champagne Crucifix Pere & Fils, 'La Grande Reserve', Champagne, France 
          pinot noir, chardonnay 
______________________________________________________________________________________________________________ 

66 

 

S T A R T E R S    
 

 
potatoes from campfire chives . celery root . apple . spring onion . truffle 
 
set of sides from chef Rafał – foie gras . scallop . aged mangalitza pork belly +79 

 
51 

 

 
Sopot’s paprikash by Fisherman, scallop . rice . foie gras . lovage oil . paprika . tomato 

 
95 

 
catfish mettwurst, salted catfish . pickled cucumber . shallot . fish mayonnaise . pickled fennel 

 
52 

 
deer tartare, chives mayonnaise . black lilac . champignon . mustard seeds 

 
59 

 
Iconic rainbow trout tartare, mustard seeds . egg yolk . capers . pickled onion . mushrooms 

 
49 

 
duck dumplings, duck thigh . onion jam . pork fat sprinkles 
______________________________________________________________________________________________________________ 

 
50 

 

S O U P     

 

 
whithened fish broth, trout . squid . tomatoes 
______________________________________________________________________________________________________________ 

 
39 

 
M A I  N   C O U R S E     

 

 
burnt parsley, burnt parsley, salsify . marinated leek . breaded celery root . parsley espuma 

 
69 

 
seabass, cucumber salad . fish demi-glace sauce . parsley root puree  

 
88 

 
duck thigh, cold served beetroots . pepper sauce . potato cake  

 
92 

 
zander from Jeziorownia, potato frittata . spinach . red pine mushroom sauce  

 
96  

 
sea trout, tomato sauce . salicornia . pickled cucumber. potato dumplings 

 
98 

 
lamb hip from Masuria, cold served beetroots . pepper sauce . potato cake 

 
149 

 
monkfish, marinated kombu . cellery root with brown butter . leek with cherry tomatoes 
______________________________________________________________________________________________________________ 

 
179 

 
D E S S E R T S   

 

 
blackcurrant cake, blackcurrant . buttermilk ice cream 

 
39  

 
plums, cherry liqueur . citrus crumble . gingerbread ice cream 

 
39  

 
All prices are in PLN.  
If VAT invoice is issued, the prices are net prices. 
Allergen list available from the manager.  
Ask the staff about special dishes off the menu. 

 


